PER PICAR Sashimi de salmo 7,00 €
Micuit amb torradetes 9,90 €
Brandada de bacalla gratinada a la mel 8,90 €
Plat dembotits de la terra 9,50 €
Plat de pernil ibéric de gla 12,90 €
Steak tartar amb torradetes 13,90 €
Taula de formatges catalans i el seu maridatge 14,90 €

Menu Kursaal

22€

Amanida amb cruixent de f. de cabra i melmelada de tomaquet 890 €

Amanida d'esqueixada i escalivada

Amanida de salmdé marinat amb fideus de carbassé
Verdures a la graella

Carpaccio de bou amb parmesa

Timbal de brandada amb poma i olivada

Crema de carxofes amb un toc d'idiazabal
Espaghettis negres picants amb all i bitxu

Wok de tallarines amb shitakes i verduretes

ENTRANTS AMB SUPLEMENT +2€
Carpaccio de bacalla amb coulis de tomaquet i olivada

890€
890€
890€
890€
890€
890€
890€
890€

1090€

Amanida amb carxofes confitades i encenalls de pernil ibérici parmesa 1090 €

Rissotto de bolets i formatge de muntanya

Peu de porc cruixent a la mostassa

Brotxeta de magret amb coulis de mango

Salmé amb emulsié de taronja i essencia d'albabrega
Calamarsets a la planxa

Pollastre teriyaki amb pasta wan-tung

Hamburguesa de porc ibéric amb encenalls de foie
Entrama de vedella picant a la brasa

SEGONS AMB SUPLEMENT +3€

Entrecot de vedella a la brasa

Bacalla amb crosta de poma i pinzellada de samfaina
Filet de cangur a la brasa

Melds de vedella amb parmentier i reduccié d'oporto
Turbot a la meuniere d'anxoves

Timbal de vedella amb foie i reduccio d'oporto

Rap amb girgoles i foie

SEGONS AMB SUPLEMENT +9€
"Xuleton" de bou del nord de 500 grams madurat 21 dies

(IVA inclos)

1190€

11,90€
11,90 €
11,90€
11,90€
11,90€
11,90€
11,90 €

1390€
1390 €
1390€
1450 €
1450 €
1450 €
1450 €

2290€

BEGUDA NO INCLOSA

kursaaL

ESPAI GASTROMNOMIC

Al Kursaal
tenim l'espai
ideal per

les teves
celebracions!

Salons de 80 i 180 persones

Pg.de Pere I, 35 1rpis
T.938722 188 | MANRESA




